
日本茶ＡＷＡＲＤ２０２５出品申請書 日本茶飲料部門を除く

出品申請書受付期間   ２０２５年５月２１日(水)～６月２０日(金)必着  ＦＡＸ  ０５０-３１５６-０２６４

1 ２０２５年　５月　２１日

2 出品者名フリガナ ニホンチャアウォードニセンニジュウゴカブシキガイシャ

3 出品者名 ⽇本茶ＡＷＡＲＤ２０２５株式会社

4 出品者所在地住所 東京都○○区△△�●●-●●

5 ホームページアドレス https://example.com

6 住所　郵便番号 000-0000

7 住所　 東京都○○区△△�●●-●●

8 宛名 ⽇本茶ＡＷＡＲＤ２０２５株式会社�ＡＷＡＲＤ部�⽇本茶太郎

9 メールアドレス example@example.com

10 電話番号１ 00-0000-0000

11 電話番号２ 000-0000-0000

12 FAX番号 00-0000-0000

13 担当者名 ⽇本茶太郎

14 出品点数（　　１　）点 15 振込金額　1点10,00円　（　　１０,０００　　）円

16 振込日　　　５月　２１日 17 振込依頼人名　　　ニホンチャアウォードニセンニジュウゴ(カ

18 出品茶名　フリガナ アウォードワハハチャ 

19 出品茶名 ＡＷＡＲＤ○８８茶

20

21

22 原材料名(       茶                         )

23 原料原産地名(         �○○県��     )

①合組（ブレンド）茶部門 27 有機栽培茶または輸出向き茶に該当するか(どれか１つに◯）

②二番茶煎茶部門 有機栽培茶または輸出向き茶に該当しない

③烏龍茶部門 有機栽培茶に該当する

④紅茶部門 輸出向き茶に該当する

⑤後発酵茶部門 ◯ 有機栽培茶及び輸出向き茶に該当する

⑥ほうじ茶部門 27で、有機栽培茶、輸出向き茶に該当する場合は、28から30に記入

⑦萎凋煎茶部門 28 有機栽培茶　登録認証機関

⑧釡炒り茶部門 登録認証機関を記入

⑨蒸し製玉緑茶部門 29 有機栽培茶　登録番号

⑩普通煎茶部門 登録番号を記入

⑪深蒸し煎茶部門 30 輸出向き茶　相手国名

⑫煎茶ティーバッグ部門 相手国名を記入

⑬フレーバーティー部門 湯温 熱湯（90℃以上）一煎目120秒

右の湯温と浸出時間を選択 湯温 熱湯（90℃以上）一煎目60秒

⑭フリースタイル部門 湯温 熱湯（90℃以上）一煎目30秒

右の湯温と浸出時間を選択 湯温 80℃ 一煎目120秒

⑮有機茶部門 ◯ 湯温 80℃ 一煎目60秒

右の湯温と浸出時間を選択 湯温 80℃ 一煎目30秒

フリースタイル部門に出品の場合はその特徴

26 ⑮有機茶部門に出品の場合は①から⑭部門に該当する部門を記入

ご記入いただいた情報は、日本茶AWARDに関わる事業に利用し、その目的以外には使用いたしません。なお、受賞者の情報はホームページ、報道機関等に公表いたし

ます。また報告書には、出品者名（都道府県）、点数、審査コメント等を記載します。出品者名はTOKYO TEA PARTYにて紹介する場合があります。
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（８０文字以内）

出品茶の特徴を記⼊してください。
消費者に向けたアピールポイントなど。80⽂字以内でまとめてください。

普通煎茶部⾨
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送付先　メール　contact@nihoncha-award.jp

銀行等からの振込

銀行 ：ゆうちょ銀行

店名 ：二三八（ニサンハチ）

店番 ：２３８　種別：普通

口座番号：２８０１４６８

名義人：日本茶審査協議会
(ニホンチャシンサキョウギカイ)

お問い合わせ

メール contact@nihoncha-award.jp

電話　 ０７０−５４５４−１８２７

ＦＡＸ ０５０-３１５６-０２６４

郵便局窓口・ATM及びゆうちょダイレクト

からの送金

記号：１２３７０

番号：２８０１４６８１

名義人：ニホンチャシンサキョウギカイ

審査見本茶の量目（　　　４　　　）g

記⼊例


